
MENÚ DE DESEMBRE DE 2017

DILLUNS DIMARTS DIMECRES DIJOUS DIVENDRES

1
SOPA DE PEIX (3 ANYS)
1,5,13

 ENSALADA VARIADA AMB TONYINA
      1,13
 AGUIAT DE CALAMAR
      13
 FRUITA DEL TEMPS

4
 ESPIRALS AMB SALSA DE 

TOMÀTIGA I FORMATGE
       4,5,8
 PITRERA D'INDIOT A LA 

PLANXA AMB MONGETES 
SALTADES

 FRUITA DEL TEMPS

5
 LLENTIES CUINADES
 TRUITA DE CEBA I TONYINA AMB 

TOMÀTIGA I ALFABEGUERA
       1,8,13
 FRUITA CÍTRICA

6

FESTA

7
 SOPA DE BROU
      3,5
 LLOM ARREBOSSAT AMB PATATES

FREGIDES I LLETUGA
      5,8
 FRUITA DEL TEMPS

8

                         FESTA

11
SOPA DE BROU (3 ANYS)
 3,5

 ENSALADA DE FORMATGE 
TENDRE

      4
 ESCALDUMS
     5,7,8
 FRUITA DEL TEMPS

12
 CREMA DE PORROS
      4
 LLOM AL FORN AMB PURÉ  DE 

PATATES
      4
 FRUITA DEL TEMPS

13
 MACARRONS AMB SALSA DE 

TOMÀTIGA I TONYINA
      1,5,13
 PITRERA DE POLLASTRE 

TORRADA AMB CARABASSÓ A LA 
PLANXA

 IOGURT
       4

14
 FIDEUS DE PEIX
      1,2,5,13
 BULLIT DE PEIX
      1,13
 FRUITA DEL TEMPS

15
PURÉ DE MONGETES (3 ANYS)

 FABADA
      7
 TRUITA DE XAMPINYONS I JULIVERT 

AMB ENSALADA (lletuga, tomàtiga i 
soja)

      8,14
 FRUITA CÍTRICA

18
 PURÉ DE VERDURES DE 

TEMPORADA
 LLOM ARREBOSSAT AMB 

PATATES FREGIDES
      5,8
 IOGURT
      4

19
ARRÒS DE BROU (3 ANYS)

          3 

 ENSALADA VARIADA AMB OU 
BULLIT

      8
 CANELONS
       4,5
 FRUITA DEL TEMPS

20
 PURÉ DE LLENTIES AMB 

CROSTONS
 TRUITA DE GAMBES, CEBA I 

XAMPINYONS AMB TOMÀTIGA 
TREMPADA

       2,8,13
 FRUITA CÍTRICA

21
 ARRÒS DE PEIX
      1,2,5,13
 PEIX A LA ROMANA AMB CREMA 

D’ESPINACS
      1,5,8
 FRUITA DEL TEMPS
      

22
 SOPA DE NADAL

 3,5,8
 POLLASTRE FARCIT AMB ENCIAM I 

PASTANAGA
      8
 TORRÓ
       4,7,8,9

VACANCES DE NADAL

AL·LÈRGENS:
1. peix  2. marisc  3. api  4. lacti  5. gluten  6. crustacis  7.fruita seca  8. ou o traces  9. cacauets  10. sèsam  11. mostassa  12.tramussos  13.sulfits  14. soja


